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KASTNER AG PSR

= das medienhaus

Kunde:  HipP

Projekt: _C72030-M HiPP
Mat.-Nr.: 217710 —1084-
Pragung: m Ja " | Nein

Pragung aus Vorgénger-Autiraq hat-tir: neu 217710

Farbigkeit:
I

Cyan Magenta

Pantone 280 C  Stanzform

Bearbeiter: Christine Amold
dtp@kastner.de

CZ2030-M_217710.indd 1

357

Projeki - HIPP Verpockung
obere Staublaschen verLdmgerJf CTW 16118%)
Schraffierte Flachen farb - und ng@(rei!

Haltepunkte mit Produktion abstimmen !
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Navod k pripravé - prosim dodrzujte nasledujici doporuceni

FFIN:.

Nesprdvnd pfiprava nebo uchovavani pfipravené Idhve by mohlo vést k ohrozeni zdravi Vaseho ditéte - napf. nariist nezadoucich
bakteridInich zdrodkii. Pfipravujte vyzivu pfed kazdym krmenim Cerstvou. Zbytky znovu nepouzivejte. Lihev a viechny jeji sou-
casti vzdy peclivé vymyjte. Otevieny obal ihned po odebrani vyrobku dobre uzavrete, uchovavejte v suchu pfi max. 25°Ca zamez-

ni;

Pitnou vodu pied kazdou pfipravou Cerstvé
prevafime a nechame zchladnout na cca
40°C-50°C*,

2/3 pripravené vody nalijeme do lahve.

Odmérku lehce naplnime vyrobkem a
opacnou stranou noze zarovname.
Odméfené mnozstvi vyrobku pridime do
lahve.

1}

)

te kolisani teplot. Vyrobek spotiebujte do 3 tydnii od otevieni obalu. Neohfivejte vyzivu v mikrovinné troubé (nebezpeci opare-
it).

Lahev uzavieme a diikladné protfepeme.

Pridame zbytek vody a opét nékolikrat
dukladné protfepeme.

Zchladime na teplotu vhodnou k piti
(cca 37°C). Teplotu provéfime.

*Aby nedoslo k poskozeni pfirodnich kultur mlééného kvaseni (Laktobacily), neprelévejte vyrobek pfili§ horkou vodou.

Mnoistvi napoje a davkovani

... miiZe byt rozdilné na zakladé individualnich potieb. Uvedena tabulka je pouze orientaéni. Pouivejte prosim pfilozenou

T
12|5 ‘

Obsah: 1 baleni.

réd poutitim zlistava vyrobek bezpecny a hermeticky uzavieny.

v H/—/—/—/*

odmérku!
Priprava davky
Vek Pocet porci/den Mnoistv[ Riipravené - Pocet
vyzivy Mnozstvivody | =" odmerek
1.-2.tyden* 5-7 70 ml 60 ml 2
3.- 4.tyden 5-7 100 ml 90 ml 3
5.- 6. tyden 5-6 135 ml 120 ml 4
7.-8.tyden 5 170 ml 150 ml 5
3. - 4. mésic 5 200 ml 180 ml 6
od uk. 4. mésice** 5 235 ml 210 ml 7

*Pokud lékai nedoporuéijinak

**Od uk. 4 mésice miizete po dohodé s lékafem zacit s prikrmovanim. Kojenci potfebuijf cca 5 jidel za den. S kazdym nové pfida-
nym piikrmem odpada 1jidlo v lahvi. Na 1 odmérku - 30 ml prevarené pitné vody.

Diilezita upozornéni

Potravina pro zvldtni vyZivu. Kojeni je to nejlepsi pro Vase dité. Vyrobek uZivejte jen na zakladé doporuceni lékafe, nebo osoby
_ kvalifikované v oblasti vyzivy, farmacie nebo péce o matku a dité.

Jako materske mléko, obsahuji také kojenecké vyzivy sacharidy, které jsou dleZitou soucasti vyZivy Vaseho ditéte. Casty nebo tr-

sachandy muze zpusoblt vznik zubmho kazu Proto nenechvejte Vae dité pit z Ihve po dlouhou dobu a
nujte pozornost vyvazené stravé a zdravému zivotnimu stylu Vaseho ditéte.
dle poslednich doporuceni vyzivovych specialistt e na HiPP 1
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Vyzivové idaje
100 ml pripravené vyzivy*

Energeticka hodnota 277 kJ/66 keal

Tuky%z toho) 358
nasycené mastné kyseliny 128
mononenasycené mastne kyseliny 1,6 g
polynenasycené mastné kyseliny 078

Sacharidy (z toho) 138
laktoza AR

Vlaknina 03g

Bllkovmy 1258
sal' 0,05 g
Mineralni latky
Sodik 20 mg
Draslik 70 mg
Chloridy 45 mg
Vapnik 50 mg
Fosfor 27 mg
Hotcik 50 mg
Stopové prvky
Zelezo 05 mg
Zinek 05 mg
Med 45 g
Jod 15 pg
Selen 13 pg
Mangan 75 1g
Fluoridy <5 pg
Vltamlny
Vitamin A 70 pg
Vitamin D 12 jg
Vitamin £ 090 mg
Vitamin K 50 g
Vitamin C 10 mg
Vitamin B, 0,06 mg
Vitamin B, 0,10 mg
Niacin 040 mg
Vitamin B 0,04 mg
Kyselina listova 10 pg
Vitamin B,, 0,15 pg
Kyselina pantothenova 0,50 mg
Biotin 15 pg
Cholin 1 mg
Inositol 39 mg
Dalsi vw{zlvove idaje
Kyselina linolova (Omega-6 mastnd kyselina) 0,6 g
Kyselma linolenova (Omega-3 mastna kyselina) 0, 07 g
LCP¥ 0 mg

Kyselina dokosahexaenova 70 mg
Kyselina arachidonova 12 mg

Galaktooligosacharidy 03g

Analytické hodnoty podiéhaji vykyvim, které jsou

obvyklé u pFirodnich surovin. Balené v ochranné
atmosféfe.

*Standardni fedent. 13,0 g virobku + 90 ml prevafené
pitné vody= 100 ml pfipravené vyzivy. 1 zarovnana
odmérka = 43 g vjrobku.

‘obsah soli je dan obsahem sodiku v surovinach

Slozeni

" Odstfedéné miéko*, susend mlé¢

né demlnerallzovana, rpstlmne olej
kovyole], nicovy o
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v PRAEBIOTIK
\I

v/ LCP (AA + DHA)

BIO Pocatecni mlécna kojenecka v
od narozeni

Vhodna pro doplnéni kojeni
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Pracovitost a zkuSenosti

Jiz vice nez 50 let vénujeme veskeré Usili a
zkusenosti do vyroby mlécné vyzivy. HiPP
mlé¢né vyzivy jsou pripravované tak, aby
Vade dité dostavalo to, co presné pottebuje
pro zdravy vyvoj. Slozeni je zalozeno na po-
slednich V)'lsledcich védeckého vyzkumu v
mlécné vyzivé. Navic, v HiPP BIO kvalité.
HiPP BIO Combiotik’ je nase nejnovejsi ge-
nerace mlécné vyzivy prizplisobena vyzivo-
vym pozadavkim Vaseho ditéte. V oblasti
kojenecké vyzivy vytvaiime s HiPP BIO Com-
biotik® novy standard diky nasim peclivé vy-
branym BIO surovinam a unikatni kombina-
¢ hodnotnych slozek, které jsou inspirovany
ptirodou. Takto poskytujete Vasemu ditéti
dobry start do $tastné budoucnosti.

v erosioTik’ Prirodni kultury mléc-
ného kvaseni, které se pfirozené vysky-
tuji v matefském mléce. Mateské mléko
obsahuje velké mnozstvi piirodnich kul-
tur, které mohou byt individualné rozdil-
né.

v praesiorik’ Dllezitad vlaknina
(GOS*): inspirované piirodou.

v Polynenasycené mastné kyseliny s dlou-
hym fetézcem Omega 3 & 6 (LCP**),
které jsou také obsazeny v mateiském
mléce. Jsou obzvlasté dilezité v prvnich
mésicich zivota, protoze déti si je jesté
neumi samy v dostate¢ném mnozstvi
VYLVOfit.

v Obsahuje pouze laktézu: miizete
krmit Vase dité tak ¢asto, jak potfebuje.

*galaktooligosacharidy ziskané z laktozy
**AA - kys. arachidonova, DHA - kys.
dokosahexaenova

BIO Spi¢kova kvalita HiPP
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Fento produkt opustil vjrobni zavod v neporuseném stavu, presvédcte se prosim

pied pousitim, 7e obal ziistal neposkozeny.

6liovy obal garantuje Cerstvost a aroma. Vechny ¢sti obalu jsou recyklovatelné.
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Pfi vjbéru surovin dodrzujeme piisnd legis-
lativni nafizeni pro mlé¢nou kojeneckou vy-

zivu. Pisné kontroly kvality - od prvnich su-

rovin az po konecny vyrobek zarucujf nej-

vys$si bezpe¢nost pro Vas a Vase dité.

HiPP Czech s.r.o. Pekatska 628/14,
155 00 Praha 5.

Infolinka: (Po-P4 9-14),

+420 724 139 949, www.hipp.cz,
Vyrobené: Némecko.

Minimalni
trvanllvost
tevi neho

adujte v suchu pf max, 25 °C. Zabrafite teplotnim vykyvim. _
inimalni trvanlivost neotevieného baleni do: ~7
Cod ;
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